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“AUN ESTAMOS AQUI"

ese a toda adversidad, que a ratos pudo haberlos descorazonado, a los tropiezos que nunca faltan

cuando se echan a volar las ilusiones, atin estan aqui. Pese a cuanto escollo disminuyera el impetu

de sus pasos, en el accidentado camino recorrido, que a cualquiera pudo hacer trastabillar, no
desmayaron. Persistieron en su obstinada voluntad. No amainaron en sus horas de abatimiento o
aflojaron en la noches inciertas de fragilidad. Sobre cualquier otra cosa, nunca desfallecieron en fe. A ello
deben que aun estén aqui. Temprano de madrugada hasta pasado el ocaso, en sus industrias, en sus
negocios, en sus tiendas, en sus talleres. A lo que dedicaron el repetido esfuerzo de su mejor empeiio.
Desde el dia inaugural que abricron su empresa, rebosantes de esperanza, que atendieron a su primer
cliente y sintieron el gozo de su primera transaccion, hasta la fecha de hoy. Aun permanecen.

Pese al rimero de dificultades que hoy enfrentan, o al pesado clima de desasosiego que sin duda espanta,
ninguno de ellos estaria dispuesto a botar, ni por mas contingencia que aseche, de un mal temporal
pasajero, toda una vida entregada a la ardua labor. Presenciaron, animosos, épocas de bonanza de
vigoroso crecimiento. Sobrellevaron, sin perder aliento, los periodos aciagos de desgracias naturales, de
conflictos politicos, de incertidumbre econdmica y de mercados deprimidos. Ninguno empaco labolsade
recuerdos para dejar el terruilo. Aqui estan, apostandole a Honduras; confiados que el amor a su pais es
mas grande que el tamafio de cualquier revés. Esa es la conclusion a la que han llegado. Después de un
largo recorrido de extenuante trabajo. Celebrando los saldos positivos del acierto y resistiendo débitos
mayusculos del vendaval. Asi, en ese sube y baja, transcurrio toda una vida dedicada a perseverar en el
anhelo. Sin que nada pudiese interrumpir la marcha o agotar la promesa de mejores tiempos por venir.

Algunos de ellos, quizas todos, alguna vez de la poesia sacaron inspiracion: No te Detengas (Walt
Whitman). “No dejes que termine el dia sin haber crecido un poco, sin haber sido feliz, sin haber
aumentado tus sueflos. No te dejes vencer por el desaliento. No permitas que nadie te quite el derecho a
expresarte, que es casi un deber. No abandones las ansias de hacer de tu vida algo extraordinario. No dejes
de creer que las palabras y las poesias  si pueden cambiar el mundo. Pase lo que pase nuestra esencia esta
intacta. Somos seres llenos de pasion.  La vida es desierto y oasis. Nos derriba, nos lastima, nos ensefia,
nos convierte en protagonistas de nuestra propia historia. Aunque el viento sople en contra, la poderosa
obra contintia: Tu puedes aportar una estrofa. No dejes nunca de sofiar, por qué en suefios es libre el
hombre. No caigas en el peor de los errores: el silencio. La mayoria vive en un silencio espantoso. No te
resignes. Huye. Emito mis alaridos por los techos de este mundo",dice el poeta. Valora la belleza de las
cosas simples. Se puede hacer bella poesia sobre pequeiias cosas, pero no podemos remar en contra de
nosotros mismos. Eso transforma la vida en un infierno. Disfruta del panico que te provoca tener la
vida por delante. Vivela intensamente, sin mediocridad. Piensa que en ti estd el futuro y encara la
tarea con orgullo y sin miedo. Aprende de quienes puedan ensefiarte. Las experiencias de quienes nos
precedieron de nuestros "poetas muertos", teayudanacaminar porlavida. Lasociedad de hoysomos
nosotros: Los "poetas vivos". No permitas que lavidate pase atisinquela vivas.”

La Tribuna
Nuestro Orgullo



La clave esta en
no detenerse

ada dia nacen muchos

MiCTOCMpPresarios en

nuestros pais, muchos de
ellos en poco tiempo se convierten en
pequefios y medianos hombres de
negocios y luego de recorrer un
camino, que seguro no es el mas facil
y mucho menos corto, llegan a la
cima de sus suefios volviéndose
reconocidos hombres de éxito. Para
muchos la clave no es llegar al punto
mas alto, sino mantenerse ahi, no
detenerse y mucho menos ponerse un
techo sobre si mismos.

Hoy te mostramos a algunos de
esos y esas hondurenos (as) a quienes
poco les ha importado como llegaron
a este mundo, sino lo que vinieron a
hacer... A convertirse en ejemplares
empresarios, creadores de
innumerables fuentes de trabajo y
constructores de nuevos senderos.

"AUN ESTAMOS AQUI"

Restaurante El torito
Las dificultades nos
han hecho mas fuertes

la Cultura, en Agafam, donde tuvieron
resultados inesperados. "Nuestra comida
gusté mucho”, resefia la empresaria.

Despacio y con buen letra

Comenzaron con poco, pues sus
recursos no les permitian poner un

- negocio grande, asi que lo hicieron

todo despacio, pero seguro.
"Decidimos entonces unir sus ahorros
y conseguir un préstamo y poner un
restaurante en Danli, El Paraiso, con
el objetivo de vender carnes a la
parrilla, asadas al carbon, con finos
cortes, de calidad de exportacion. Su
clientela en sus inicios fue la banca,
industria y comercio de la ciudad de

El Torito Choluteca  1as colinas.

| inconfundible sabor de las

parrilladas del restaurante E1

Torito también tiene su
historia, una que demuestra el resultado
del trabajo, la decision y la vision de los
esposos Daniel Octavio Herrera y Maria
Baca Flnez.

La suya es una empresa familiar que
surgio del espiritu emprendedor y la
bendicion de Dios, segiin cuentan los
€sSposos que se conocieron en la capital,
siendo ambos empleados de un
conocido hotel de la ciudad. Ahi, con su
amor, nacieron también muchos suefios,
entre ellos el de un dia poner su poner
su propio negocio.

"Estabamos ligados no solo por el
matrimonio, Sino que por nuestro
trabajo", indica, ya que antes ambos
habiamos trabajado en reconocidos
restaurantes de San Pedro Sula y
Tegucigalpa™.

Eran entonces ayudantes de cocina,
pero se esmeraban por hacer su trabajo
con excelencia. "Aprendimos todo bien
porque nos esforzamos haciendo la
comida con pasion", relata Maria
Celina.

En ese tiempo trabajaba en un
restaurante que cerro sus puertas y su
esposo estaba también sin trabajo, por
lo que decidieron probar suerte
poniendo un puesto de venta de comida
en la Feria Internacional del Caballo y

Nos cambid la vida
Su vida cambio completamente, sentian
que comenzaban de cero en todos los
sentidos. "Era dificil todo por el cambio
de ciudad, pasar de ser empleada a tener
las maltiples responsabilidades que tiene
el duefio y el esfuerzo que tuvimos que
hacer para que todo saliera bien", relata
Daniel Octavio.

Llego el éxito
Fue el 30 de julio de 1991, el dia en que
los esposos Herrera-Baca comenzaron a
hilar esta cronica que narra sus
sacrificios, trabajos, que contiene las
lagrimas que tuvieron que derramar
cuando todo iba mal; las alegrias de
levantarse cada vez que caian y la dicha
porque el nombre El Torito suene en
varias ciudades del pais.

Al ver que su restaurante crecia en
Danli, de manera fuerte y rapida, el 24
de agosto de 1994, la pareja junto a sus
hijos inauguraron el segundo local en
Comayagua, obteniendo ¢l mismo éxito
que en la ciudad de las colinas.

De la misma manera lo hicieron en
Choluteca, donde fue abierto el tercer
restaurante especializado en cames y
mariscos, el 01 de junio, de 1996.

Al pasar los afios y con una clientela
de diferentes ciudades, deciden ofrecer

Fl Consejo Hondurefio de la Empresa Privada, COHEP es una institucion sin fines de lucro fundada en 1967 con el
objetivo de proporcionar las condiciones macroeconémicas, legales e institucionales mis adecuadas para fomentar la
creacion de riqueza y el desarrollo socioeconémico de Honduras, sustentados en el sistema de libre empresa y
responsabilidad social.



T Para la seguridad

= | de tu negocio

En TlgO BUSinESS y Camaras desde U$14.25*
potenciamos el mensuales que incluyen:
CreCi m iento de Software de monitoreo de camaras
tu negOCIO. + para PC y Handset

Soporte Técnico para reporte
de fallas 24/7

Grabacion local

» .’ T A ko
Para mayor informacion Instalacién

ingresa a www.tigo.com.hn
o llama al %099

tiGco business
L

Una solucion para cada negocio

*Precio no incluye ISV. Precio individual por cdmara. **Aplican restricciones.




7 oy i,
El Torito Comayagua

también sus servicios en la capital,
inaugurando en la colonia Alameda, el
12 de octubre de 2006, confirmando
también aqui el éxito de sus parrilladas,
que han logrado un lugar privilegiado
en el exigente paladar de los capitalinos.

Pero ahi no termina todo y
decidieron considerar en sus proyectos
de expansion al turistico pueblo de Valle
de Angeles, abrieron entonces su quinto
restaurante, el 20 de abril de 2009, con
los mismos logros alcanzados y
captando la aceptacion de la clientela
nacional e internacional.

Lo mas duro

No todo fue siempre color de rosa en
la vida de las personas y en las
empresas tampoco y Daniel Octavio y

Franklin Gonzalez
A puras tajaditas
he salido adelante

Maria Celina también
tuvieron que pasar aprietos
econdmicos, pero sin duda sus
momentos mas duros llegaron
con ¢l Huracan Mitch en
1998, cuando durante varias
semanas estuvieron
incomunicados con las
ciudades donde hay un
restaurante El Torito, ademas
del bajon en las ventas. Otra
situacion que golpeo la
economia de sus empresas, fue la
crisis politica del 2009.

La clave del éxito
Sin duda la clave de los triunfos
obtenidos hasta ahora, ha sido
mantener la calidad de sus productos
y la buena atencion a sus clientes.
" Ha sido un largo camino con un
cambio positivo, con esfuerzo,
trabajando de lunes a domingo, dia y
noche, con altibajos, pero con un
gran sacrificio y trabajo, lo que ha
valido las recompensas obtenidas”.

a recorrido toda la ciudad

vendiendo tajadas de platano,

papas, yuca, minimo, malanga
y camote. “Toda la vida he hecho esto™,
cuenta Franklin Gonzalez, propietario de
una venta de tajaditas en Santa Ana,
Francisco Morazan.

Su negocio es visitado cada dia por
muchas personas, pues sus productos son
ya conocidos en muchos puntos de la
capital, donde él distribuye sus famosas
tajadas. “Nos levantamos muy temprano y
vendemos todo el dia, porque solo de esta
forma podemos salir adelante, de aqui he
sacado el dinero para los estudios de mis
hijos”, refiere el hombre que junto a su
esposa no paran de pelar las frutas y los
tubérculos para freirlos.

Aunque tiene su propio empaque,
Franklin, esta buscando la forma de
exportar sus tajadas, pues sabe que les
encantan a los turistas que visitan el
turistico pueblo de Santa Ana.

“Compro todo en el mayoreo y entre
todos trabajamos en la casa, porque esta es
una empresa familiar”, confiesa el hombre
que abre su negocio a las 9:00 de la
mafiana y cierra a las 11:00 de la noche.

Relata que ha tenido tiempos muy
provechosos y otros malos, sin embargo,

El Torito Danli
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no se queja. “La clave no estan en quejarse
sino en echarle ganas cada dia, yo comencé
con 300 lempiras que me presté un amigo y
ahora de esto estoy construyendo mi casa y
de aqui comemos todos”, asegura el
microempresario que antes vendia
accesorios de celulares.




Vinos La Trilla

Estos vinos
son mi vida
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Carmen Rivera e
Izaguirre s la P!
creadora de la marca
de vinos La Trilla,
en Giiinope, El
Paraiso. Fue ahi
mismo, en la Finca La Trilla, donde sus
padres trillaban el café, que ella
comenzo a hacer los vinos de naranja
mas famosos de la region.

Fue una madre soltera que siempre
vivio con sus padres. “Tuve la idea de
hacer esta deliciosa bebida, porque en
los afios 76 y 78, entrd la famosa
mosca del mediterraneo y para que no
se perdieran las naranjas, que eran
muchas, decidi hacer vinos y dulces de
la fruta”.

Doria Carmen, hoy una mujer adulta,
pero conservando la pasion por su
trabajo, cuenta que una tia suya hacia
ya vino de naranja y fue ella quién le
enseflo. “Al principio lo almacenaba en
ollas de barro y en botes oscuros de
vidrio. Para que se conservarla bebida.
Entonces el vino solo se consumia en
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su casa. Posteriormente compro los
barriles para almacenar el vino. Sus
hijos, que trabajaban en Tegucigalpa,
aconsejaron a Dofia Carmen
comercializar el vino, que ya era famoso
por su exquisito sabor. "Fue asi como
comence a venderlo aqui en Giiinope y
en Tegucigalpa", indica la empresaria
que ahora posee un amplio mercado para
su producto.

Asi, aquella madre soltera,
aprovechando haber nacido en el
municipio cuna de la naranja, aprovecho
lo que tenia a la mano para convertirse
en una empresaria vinicultora. "Las
mujeres y todos en general, tenemos que
echar mano de lo que tenemos cerca para
trabajar y agenciamos dinero; sabiendo
que aqui lo que mas abunda es la
naranja, decidi trabajar en este empleo
que tantos buenos momentos me ha
dado", cuenta la mujer que se emociona
al relatar la forma el que hace su
exquisito vino La Trilla,

El nombre

"Esta finca se llama La Trilla porque
antes aqui era un beneficio de café de
mis padres", dice la anciana con un
especial brillo en sus ojos. Las naranjas
se recogen durante la temporada de la
fruta. "Tengo que contratar a otras
personas para que las recojan y otros
para que me ayuden sacar el jugo, luego
se tiene en fermentacion y después se
pasa a los barriles de roble para que se
vaya madurando”, explica con
entusiasmo.

Mi patrimonio

Doiia Carmen asegura que hubo un
tiempo en que vendia su vino en grandes
cantidades, "este es mi patrimonio y el

de mis hijos", dice, mientras sonrie al ver la
bodega en que se encuentran los barriles de
roble, que guardan silentes y con recelo la
receta de la mas reconocida vinicultora de
Giiinope.

Informa ademds que no solo de naranja
hace sus vinos, sino que también de
mandarina.

"Esta finca es la herencia que me dejaron
mis padres, Miguel Rivera (QDDG) y
Tomasa [zaguirre (QDDG), por eso la cuido
y en ella trabajo junto a diez empleados",
advierte, al remontarse a la historia de los
primeros dueifios de la propiedad, "Era de
los Valladares, los dueiios del diario El
Cronista y ellos le dieron facilidades de
pago a mi papa", indica la madre de siete
hijos.

Mi vida

Doifia Carmen insiste en que la
produccioén de vinos es su vida. "Esto es de
lo que vivo, lo que me satisface y me da
alegria, ver mi bodega y los barriles llenos
de vino, la nueva cosecha de naranjas y
saber que mis hijos me apoyan y aman lo
que hago. Ellos van a exportarlos, porque
mis vinos son de excelente calidad", finaliza
la propietaria de La Trilla.

El COHEP consta de 70 organizaciones miembros, que representan a los sectores, Agroindustrial,
Comercio, Industrial y de Servicios incluido la Micro, Pequeiia y Mediana Empresa de Honduras.



Mauricio Galo

Perder mis
cosechas no me
ha derrotado

auricio Galo Escoto, ha
trabajado en el campo toda
su vida. Crecid viendo

hacer los mismo su padre, abuelos y
tios, "he hecho esto toda mi vida, desde
que pude independizarme me converti
en productor de cebolla, chile, tomate y
zanahoria", refiere el espigado hombre
que estuvo durante siete afios
trabajando solo en el campo, en
Giiinope.

Llevaba, entonces, toda su
produccion a los mercados mayoreos
de su municipio y de la capital, o
simplemente se los ofertaba a clientes
que llegaban a sus tierras a comprarle
su produccion.

Senti que el mundo me caia encima

"Las ganancias no eran buenas y
como no trabajaba en forma
tecnificada, perdi muchas cosechas",
agrega, refiriéndose a las ocasiones en

que por no tener donde almacenar sus
productos, se le echaban a perder, "En
una ocasion perdi una cantidad grande de
cebolla porque lloviéo mucho y no tenia
donde ponerla a secar", comparte
Mauricio.

De las pérdidas a la creatividad

Cansado de perder, mas que de ganar,
el laborioso hombre decide unirse a otros
hombres de su comunidad que
enfrentaban sus mismos problemas y se
asocian para fundar la empresa Multiver.
"Lo hicimos para no vernos mis en
dilemas cuando tuviéramos sobre-
produccion, asi como para darle la cara a
la importacion desmedida que el
gobiemno hace de estos vegetales",
enfatiza.

"Debia que hacer algo lo mas pronto
posible porque tenia préstamos con los
bancos y con otras personas y los
intereses subian exageradamente... Senti
que el mundo se me venia encima, fue
fatal para mi y mi familia, ya que ni
siquiera la inversion habiamos
recuperado, tuvimos una gran pérdida
porque el mercado estaba saturado y yo
no tenia bodegas donde almacenar el
producto”.

Recuerda que se sintio completamente
perdido. "Se me cerraron todas las
puertas, no sabia para donde agarrar,
refinancié préstamos creyendo que iba a
salir y fue peor", dice, con el triste
recuerdo de esos dias en que creyo que

CONGRESO
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no iba a salir del bache en que habia caido.
Asi surge la idea de asociarse y todos,
unidos por la misma desgracia, deciden
que lo primero que haran sera comprarse
una secadora de cebolla y construir una
planta de almacenamiento de sus cosechas.
"Somos 22 socios y 245 pequeiios
productores afiliados, que hemos seguido
¢jemplo de un proyecto holandés".

Una gran inversion

Entre todos, poniendo en garantia sus
tierras, consiguieron un préstamo de 15
millones de lempiras, mas 9 millones que
les dio el gobierno, con fondos del Banco
Interamericano de Desarrollo (BID).
Desde entonces Mauricio no volvio a tener
problemas, ya que ahora sus cosechas son
seguras y las vende, junto a sus socios, en
los supermercados y corporaciones mas
grandes del pafs.

Hoy el empresario aconseja a los
hombres del campo que no emigren a la
ciudad, que no vendan sus tierras, sino que
las trabajen, seguros que si lo hacen con
disciplina, ahi estara ¢l patrimonio suyo y
de sus hijos.

Al gobiemo demanda que no siga
importando vegetales, sino que vuelva los
ojos a Giiinope, que es un municipio
productivo y sin delincuencia. "Queremos
politicas claras y que nos beneficien, ya
que nosotros trabajamos en tierras que son
nuestras en un 70% y el resto son
alquiladas.

Exportando a Centroamérica

Los productos de Multiver son
exportados a Costa Rica, donde son muy
valorados por su calidad, tamafio y
salubridad. La empresa tiene a actualmente
200 empleados directos y 150 indirectos,
convirtiéndose en una importante fuente de
empleo para los residentes de ese
municipio.

El COHEP promueve la Libre Empresa basada en la competencia, produccion, productividad, eficiencia y calidad,
en condiciones de igualdad de oportunidades y observando estrictos valores éticos y morales en todas sus
actividades. La igualdad de oportunidades para todos los empresarios, dentro de la m:is amplia libertad.




En Lufussa mantenemos los indices de productividad mas altos de la regién centroamericanaal
contar con tecnologia de punta en cada una de nuestras instalaciones, por ello brindamos el mejor
servicio en la generacion de la energia eléctrica que nuestro pais necesita para su desarrollo.

LUFUSSA, compaiia 100% hondureia.
Honduras progresa con energia.




Enemesia Gonzales

seguimos
trabajando

duro para comer

os mercados de La Esperanza e

Intibuca estén llenos de

coloridas colchas, chales,
bufandas y hasta chumpas hechas por los
lencas. Seguro te has preguntado en
mucha ocasiones qui¢n las elabora y
como pueden hacer a mano un producto
con tan buen acabado.

Para conocer a quienes crea estas
prendas, nos fuimos la comunidad de El
Cacao, a 20 kilometros de la Laguna de
Chiligatoro, en Intibuca. “Aqui seguimos
trabajando duro para comer”, fueron las
palabras con las que nos recibio Emenesia
Gonzales, una sonriente mujer que
seguidamente nos muestra como seis
jovencitas trabajan elaborando colchas,
mantas, ponchos, bufandas y chales.

“Trabajamos en estos telares desde
1985, cuando mi esposo me ensefio a mi
esta labor”, expone la mujer lenca que
comenzo haciendo solamente mantas de
cocina. “Al principio lo hice sola, porque

. Quién me iba a ayudar?”

Con el tiempo la demanda crecia entre
la misma comunidad lenca, lo que obligd
a Enemesia a contratar a dos mujeres mas
para que le ayudaran. Hoy son 12 quienes
trabajan con ella en una cooperativa, de la
cual ella es la presidenta.

A puro crédito

La laboriosa dama y sus socias tienen
que trabajar con crédito porque los
materiales son muy caros y tienen que
importarlos, “sacamos préstamos en los
diferentes bancos para comprar el hilo y
los hiladores que vienen de Guatemala,
porque aqui no hay nada de eso”.

Hecho a mano

Ademis de lo colorido de sus
creaciones, lo mas relevante es que su
trabajo es hecho exactamente a mano...
“Usted no imagina el esfuerzo que lleva
esto, hacemos chales, maiianeras,
mantitas, colchas, centros de mesa. Esto
es una tradicion para nosotros, el primero
en aprender fue mi esposo y €l ha
ensefiado a otras aqui, en Guajiquiro y
Marcala, en La Paz y en La Campa,
Gracias™.

$in mercatdo, ni apoyo

Emenesia y sus socias tiene que traer
la materia prima de Guatemala, porque no
existe en el pais. “Lo que no tenemos es
mercado, porque no hemos recibido
apoyo de nadie que nos ayude a
posesionarnos en el mercado”, reclama la
presidenta de los Telares El Cacao, que
advierte que el gobierno deberia
ayudarles mas porque ellas ademas de dar
trabajo, de eso mantienen y “sacan
adelante” a sus hijos.

Sus horarios de trabajo son de lunes a
viernes de 8:00 de la mafiana a 4:00 de la
tarde. Aseguran que para hacer una
bufanda pueden tarde de dos a tres dias,
ya que solo en colocar el hilo en los
peines se tardan un dia entero, otro para

amarrarlo y el tercero para hacer la
prenda, por lo que resienten que el
precio que tienen sus productos no esta
en relacion a su esfuerzo.

“Vendemos nuestros productos en La
Esperanza, me hacen pedidos de
Tegucigalpa, San Pedro Sula y otros que
ya me conocen, porque hace afios que
hago este trabajo” narra Enemesia, quien
no pierde la esperanza que un dia las
prendas que se elaboran en los Telares
El Cacao se puedan exportar a otros
paises.

El COHEP tiene como objetivo fomentar, unificar, concretar y promover las acciones conjuntas de la Iniciativa
Privada Nacional, orientadas hacia la integracién empresarial, representando los intereses generales de la Libre

Empresa en Honduras en contribucién al desarrollo integral del pais.



Hablar de Maquila es mucho mas
que hablar de produccién...

Es hablar del bienestar de nuestra gente
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José Alexis Aguilar Cardona

Quise dejar de

hacer alcitrones

pero esta es
mi herencia

os¢ Alexis Aguilar Cardona

aprendio a hacer alcitrones

cuando tenia 8 afios, pues su
mama y su tia los hacian para
venderlos en la carretera que conduce
al norte del pais. Hoy es duefio de la
alcitroneria Alliz, la que inicié
operaciones en octubre del 2010.

“Creci viendo como mi familia

vivia de esto y yo también, pues con
lo que mi mamé ganaba de las ventas
me dio el estudio. Yo le ayudaba en
mis tiempos libres, pero nunca dejé la
escuela o el colegio”, describe el
empresario que es ahora quien le
provee a los vendedores que se
apuestan en la carretera.

Me fui a otra cosa

Cuando José se graduo decidid
dejar el negocio de sumadre y
comenzo a trabajar en otra empresa,

“pero siempre volvia a ayudarles en las
vacaciones y los dias feriados”, sin
embargo ¢l queria dedicarse a otra cosa.

Al cabo de unos afios se casé y casi al
nacer su hija Alliz se divorcio y se
quedo con la pequefia, a quien no queria
dejar sola para irse a trabajar. “Un amigo
me dijo, jpor qué andas buscando
trabajo, si vos podés hacer alcitrones?
Poné tu propia empresa”, relata, José
Alexis, quien inmediatamente comenzo
a crear su empresa.

No quiero hacer los mismos alcitrones

“Naci con el suefio de no hacer los
mismos alcritroneros de siempre, asi que
me meti a sacar préstamos para comprar
nueva maquinaria y ahora tengo hornos
que nos reducen el tiempo de coccion,
tiene menos consumo de lefia y menos
contaminacion del ambiente”,
puntualiza.

Su produccion es tan importante que a
diario hacen de 7,200 a 8000 unidades,
la que vende completamente. “Cuando
el tiempo esta bueno no ajusta, pero
cuando llueve se venden hasta 6000,
reseiia.

He tenido momentos muy dificies

El empresario asegura que al inicio
trabajé con préstamos. Recuerda que en
una ocasion pasd momentos economicos
muy dificiles, pues no encontraba
materia prima, llovia mucho y no vendia
nada. “No sabia qué hacer porque los
bancos nunca pierden y los intereses me
estaban matando”,

“Es peor cuando uno esta solo”,
indica el propietario de la alcitroneria,
quien no tuvo otro socio para apoyarse
en ¢él. “Con este trabajo mantengo a mi
hija, a mi esposa y de esto mismo viven
los tres empleados que tengo y sus
familias”.

Aunque resiente que el negocio ya no
sea tan rentable, asegura no va a
desmayar, porque su meta es comenzar a
exportar, “ya estamos haciendo los
movimientos propios para envasar al
vacio y mantener el producto
naturalmente”.

Sus horarios comienzan a las 4 de la
mafiana, termina a las seis de la tarde, y a
esa hora comienzan de nuevo otra tanda.

“El éxito de mi negocio se basa en la
confianza en Dios y la calidad de los
productos, sin ver lo que hacen los
demas”, finaliz6




Adriana Avila

Mis rosquilias

son las mejores

Las rosquillas Los Hornos son famosas
por su exquisito sahor

Fue en 1982 cuando Adriana se
inicio en la elaboracion de rosquillas.
Me gusto porque vi como mi mama nos
mantuvo de la venta de rosquillas. En
1982 la madre soltera decidio comprar 5
medidas de maiz y algunas libras de
queso.

“No fue facil comenzar primero lo
hice con 5 medidas de maiz, después
con 10, 20 y 40 medidas de maiz
diarias. Vendia mi producto en los
mercados de Tegucigalpa™, cuenta

Siempre he estado sola

Adriana comenzo sola, en su cocina
y a medida que pasaba el tiempo crecia
su produccion. Recuerda que ella misma
venia a los mercados a vender las
rosquillas, tustacas y rosquillas rellenas.

Ya en 1985 decidio contratar a dos
personas mas para que le ayudaran y
hoy tiene 10 empleados, seis en la
cocina y el resto en los hornos.

En sus primeros afios la madre
soltera, con cinco hijos, llevaba el maiz
a un molino rentado, pero ahora tiene el
suyo.

CONGRESO
NACIONAL

Las deudas enloquecen

Adriana ha trabajado siempre con
crédito, pues no fue ficil para ella
mantener a sus hijos y levantar el
negocio, sin deberle a nadie.

“Aquellos dias eras dificiles, me
levantaba a las 2:00 de la mafiana y
terminaba a las 6:00 6 7:00 de la noche,

Estoy acostumbrada a este horario,
aunque ahora comienzo dos horas mas
tarde.

“De esto les di los estudios a mis
hijos y ahora estoy sola de nuevo
porque ellos ya se fueron”, expone la
mujer cuya produccion es grande y de
buena calidad. “Cuando comencé la
arroba de maiz costaba 22 lempiras y la
libra de queso 3, pero ahora todo esta
caro y yo lo pido al crédito™.

Adriana sigue enviando sus
rosquillas a los mercados capitalinos y
otra parte la vende en su casa, que
queda a la orilla de la carretera del sur,
en la comunidad conocida como El
Ocotal.

La microempresaria compra el maiz
en los alrededores de su aldea, lo
cocina, lo muele, lo cuela, hace la masa
y la revuelve con el queso, antes de
ponerla en los tres gigantescos homos, a
altas temperaturas, durante 45 minutos.

Ese es un trabajo que les lleva
practicamente todo el dia. Pero ella no
picnsa dejar de realizarlo porque aunque
a veces ha tenido disgustos, es una labor
que la ha mantenido toda una vida.




Mario Adolfo Reyes
Gon Merkamuebles g
tuve que empezar .
de cero

ario crecio viendo como su

padre trabajaba dia y noche,

elaborando muebles. Era
entonces el principal proveedor de uno
de los mas conocidos almacenes de la
capital. “Todos los talleres que usted ve
en esta salida del sur de la capital,
surgieron de la ensefianza que mi papa
les dio a sus empleados, quienes
posteriormente pusieron sus propias
empresas”, detalla,

Recuerda que el negocio de su familia
estaba delante de Germania, donde
tuvieron que laborar también Mario y su
hermano.

Todo se vino abajo

El ahora empresario dijo que las
ganancias del negocio de su padre iban
creciendo como la espuma, pero
desgraciadamente cometio errores que
hicieron que todo el mundo que habia
construido se viniera abajo.

“Creo que fue la falta de Dios ante
todo, porque se desintegro el

matrimonio de mis padres y cada quien
se fue por su lado. Nosotros nos
quedamos con mi mama trabajando para
ella, pero perdimos las propiedades que
teniamos porque se le debia demasiado a
los bancos”, refiere.

Mi propia empresa

Llego un momento que Mario decidio
independizarse, pues €l ya sabia muy
bien su oficio, el que aprendio desde que
tenia 13 afios. “Recuerdo que me
encontré con un ex empleado de mi papa
y él me dio animo, me dijo que trabajara
solo y lo hice”, indica el empresario que
vio todo cuesta arriba porque en el
pasado lo habia tenido todo.

Mont6 su taller un poco mas arriba
siempre en la carretera del sur, pero
luego se traslado al puente de Germania
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y ahora lo tiene, justo en el kilometro 8.
“Aqui es mas grande y accesible”,
indica sobre el local de su negocio.

Hoy tiene 5 empleados permanentes y
4 que estan aprendiendo y siempre
reciben salario”, cuenta.

Y es que en su empresa se necesita
hacer mas de un oficio, pues dice que
hay que ser carpintero, ebanista,
tapicero y pintor, trabajo del cual resulta
un bello juego de muebles.

Muchas veces senti que no lo lograria

“Muchas veces senti que no lo iba a
lograr”, relata Mario, pues cuenta que
no es facil comenzar de cero, sabiendo
que su trabajo debe ser exacto y de gran
calidad.

Mario cayo en la central de riesgo,
pues de joven sus papds le dieron una
tarjeta de crédito y €l no supo manejarla.
“De la abundancia que tuvimos, no
sacamos nada bueno, pero ahora todo lo
que tengo me cuesta y lo valoro
realmente”.

Los muebles que Mario hace en su
taller no tienen nada que envidiar a los
que se venden en las mds importantes
tiendas de la capital.

“Estuve trabajando con un almacén
reconocido pero me pedian el producto
y me lo pagaban hasta cuatro meses
después, por cso prefiero venderlo solo.

Sus piezas son muy afamadas y
valoradas por sus clientes. “Usamos
material de calidad y soy muy
perfeccionista, superviso personalmente
que se haga todo como debe de ser”.

El COHEP promueve el respeto a la propiedad privada, con derechos claramente definidos y firmemente tutelados;
el desarrollo de la libre iniciativa amparada en los derechos que otorga la Constitucién y las leyes; la creacion de
riqueza que asegure: La generacion de empleo e ingresos, ganancias legitimas a quien asume el riesgo empresarial,
y al Estado de Honduras, tributos para su justa y equitativa distribucién a los realmente necesitados en la sociedad.
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POR EL INTERES EN EL CUMPLID
CTUALIZACION
NFORMACION DE OFICIO EN SU
TAL r SPARENCIA

Mauricio Oliva Presidente del Congreso Nacional Certificado del IAIP de ser
y Huguette Labelle, presidenta de Transparencia Internacional institucion 100% Transparente

Esfuerzos por combatir la corrupcion y fortalecer procesos de transparencia:

1. Se eliminé el manejo del Fondo Departamental que se
entregaba a diputados.
Calificacion de 100% en el Portal de Transparencia del CN
por cumplir en su totalidad las exigencias del IAIP de
“Hacer Pblico lo Piblico”.
Se socializan TODAS las leyes con sectores de la
poblacién antes de ser aprobadas.
Leyes aprobadas que fortalecen la transparencia y el
combate contra la corrupcion:
« Altos funcionarios publicos sin derecho a pago de
prestaciones. (aprobada)
« Altos funcionarios no deben indexar en sus salarios
gastos de representacion. (aprobada)
» Ley de lavado de activos. (En proceso de aprobacion)

o Combate el "testaferrato” o presta nombres.

« Ley Especial de Audiencias Publicas para nombrar
altos funcionarios.

o Obligatoria participacion de sociedad civil en proceso
de seleccion de altos funcionarios.

* Ley de Instituciones Transparentes.

o Que sea el TSC y el IAIP que paguen el salario a
oficiales auditores en cada institucion para que
tengan mas independencia de gestion.

- Ley de promocion de valores en escuelas

Ademas:
= Relanzamiento y repotenciacién del canal de TV del
Congreso Nacional

o Espacios para programas de TV de todas
las bancadas de todos los partidos.

o Sefial abierta en Tegucigalpa y en SPS
para que el pueblo pueda ver los debates sin tener
que pagar servicio de TV por Cable.

+ Relanzamiento de la pagina de internet
www.congresonacional.hn:

o Cada diputado con su propia pagina web proveida
por el CN para dar a conocer su opinion libre
sobre diferentes temas.

o Espacios de denuncia y aportes libres de todos los
hondurefios en seccion “Queremos Oirte”.

« Creacion del centro de investigacion y estrategia
legislativa. (CIEL).

o Organo de investigacion y consulta de la sociedad
civil y los diputados.
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